
 
 
 
 
 

La Pro Loco Pompiano ringrazia quanti  
hanno collaborato all’organizzazione 

della 16a Sagra de le Grepole,  
in occasione della festa  

del patrono Sant’Andrea. 
 

Ringrazia: 
l’Amministrazione Comunale, i 

volontari che ci hanno sostenuto, il 
Gruppo della Protezione Civile,  

il Corpo Bandistico Sant’Andrea, 
la Macelleria Angelo Greci; 

 

Grazie ai commercianti,  
ai pompianesi e a tutti coloro  

che verranno a trovarci;              
 

Grazie a tutti quelli che ci hanno  
incoraggiato, aiutato ed a qualsiasi 

titolo hanno contribuito alla 
realizzazione dell’intera Manifestazione. 
 

 

 
 

 

 

 

 

Antipasto: 

Degustazione grepole 

Affettati misti con bruschetta   
 

 

Primo a  scelta tra: 

Spaghetti alla carbonara 

Casoncelli nostrani al burro e salvia 

Risotto con asparagi e speck 
 

 

Secondo a scelta tra: 

Stinco di maiale al forno con patate e polenta 

Costine di maiale con funghi chiodini e polenta 

Filetto di maialino alla griglia con patate e polenta 

Cotechino lesso con spinaci e polenta 
 

 

Dolce della casa 

Acqua 

Vino bianco e/o rosso  

Caffè                                        € 20,00  

 

 

Menù bimbi: 
Gnocchetti al ragù di maialino 

Cotoletta con patate fritte 

Bibita  

Dolce della casa                                                                                                                                              € 10,00  

 

 

 

La Pro Loco è sempre alla ricerca di volontari. 

Hai voglia di dedicarci un po’ del tuo tempo, di 

portare nuove idee e nuove energie?  

Ti aspettiamo!  

Anche un “piccolo ritaglio” del tuo tempo per noi può 

essere prezioso! 

Info al n. 3478802928 

E-mail: prolocopompiano@libero.it 



 
 

 

 

 

Antipasto: Affettato di crudo di parma con gnocco 

fritto 
 

Primo a  scelta tra: 

Mezze maniche alla carbonara 

Risotto cremoso al mascarpone e pasta di maiale 

Gnocco di patate con crema di zucchine e  

pancetta croccante 
 

 

Secondo a scelta tra: 

Cotechino con piselli 

Stinco di maiale in salsa barbecue 

Braciola ai ferri 
 

 

Contorni a buffet 
 

Dolce a scelta  
 

Acqua, vino della casa e caffè                                                            € 15,00  
 

                              Oppure 

Menù  pizza (tutto compreso)            € 15,00  

 

Menù bimbo: 

Cotoletta+patatine+bibita 

Oppure 

Pizza+patatine+bibita                    € 10,00  

 

 

Presso la Chiesa Parrocchiale,  celebrazione 

della Santa Messa in onore del Santo Patrono di 

Pompiano, con la presenza dell’Amministrazione 

Comunale 

◊ Apertura della manifestazione con la 

presenza del Corpo Bandistico “Sant’Andrea” 

◊ Preparazione, degustazione e vendita delle 

tradizionali  

◊ Prodotti tipici 

◊ Stand gastronomici   

◊ Mercatini  

◊ Area Softair 

◊ Esposizione delle associazioni 

◊ Liutaio Federico Zavaglio, prova strumenti 

musicali 

◊ Daria Resconi espone “BATH OF SKETCHES 

AND...” presso lo Spazio Espositivo “La 

Peschiera”: 

◊ “Ho dipinto l’arcobaleno e dentro ci siamo noi”: 

mostra itinerante delle opere selezionate 

nell’ambito del concorso “Autismo, parte del 

mondo non un mondo a parte” 

◊ Esposizione dei disegni eseguiti dai bambini e 

dagli alunni delle scuole di Pompiano presso 

la Scuola Primaria “Madre Teresa di Calcutta” 

 

Premiazione degli alunni delle  scuole locali che 

hanno partecipato al progetto:   

“Volontariato: solidarietà e altruismo  

al servizio degli altri”, 

 proposto dall’Amministrazione Comunale 

          Concerto solenne di campane, a cura del 

“Gruppo  Campanari di Pompiano”, con la 

partecipazione di campanari esperti e “forestieri” 
 

Possibilità di pranzare presso i ristoranti 

convenzionati di Pompiano (vedi di seguito i menù 

proposti) 

 

 

 

 
 

 

 

 

◊ Battesimo della Sella con i pony, a cura de 

“Little Ranch” 

◊ “Orso Soccorso”, iniziativa a cura della Croce 

Verde  

◊ Truccabimbi e palloncini con Carla, Silvia, 

Manuela e Daria  

 

 

premiazione dei ragazzi iscritti  nell’ “Albo d’oro 

degli alunni meritevoli”  

 

 


